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Tendo de apresentar 4 Escola de Medicina uma These, cuja sus-
tentacio deve terminar os nossos trabalhos escolares, e sendo-nos
permittido tomar materia em qualquer dos pontos das sciencias,
que fazem o objecto do curso, mereceu nossa alfencio a Canna
de Assucar tanto pel-os usos, que de seus productos se fazem em
Medicina, e pel-as vantagens, que esta bella planta offerece entre
nos, como pel-a propensio, que naturalmente nos leva 4s coisas de
nosso paiz natal. {

Counhecemos bastante a exiguidade de nossas forcas para o desem-
penho de tio ardua tarefa, e desde ja prevemos quio imperfeito deve
ser o nosso trabalho; mas, como ndo é para ostentar saber, e sim
para obedecer 4 Lei, que o emprehendemos, esperamos do leitor
benevolo, e especialmente de nossos juizes, desculpem as nossas faltas
e defeitos.

Antes de entrarmos em materia cumpre dizer que dividiremos nossa
These em quatro partes, Na primeira apresentaremos a historia da
planta; na segunda daremos os seus' caracteres, sua classificacio, suas
especies e variedades ; na terceira trataremos de sua cultura; na quarta
finalmente nos occuparemos tanto do modo de obter os seus produ-
ctos, como das propriedades ¢ usos destes j4 em Medicina, ji na
economia domestica.



DISSERTACAO

A’ CBRGA

DA QAR AJ3VLAR,

PARTE PRIGIETRA,

HISTORIA.

A canna de assucar parece ter sido conhecida desde tempos mui remotos.
Theophrasto (1), Dioscorides (2), Seneca (3), Terencio (4)e Lucano (5).
ja fizerdo d’ella mencdo. Mas sera esta planta exclusivamente originaria das
Indias orientaes, como pretendem alguns? Eis um ponto, em que os naturalistas
nio estio de acordo. Com effeito, dizem uns que a canna é originavia do
interior da Asia, e especialmente do Imperio da China; que d’ahi fora frans-
portada para a Arabia no fim do seculo XIII, e cultivada logo na Arabia
feliz, d’onde passara 4 Nubia, ao Egypto e 4 Ethiopia; que no fim do seculo
seguinte fora levada para a Syria, para Chypre e para a Sicilia; que em 1420,
tendo D. Henrique Regente de Portugal, feito a descoberta da ilha da Ma-
deira, fizera transportar para ahi cannas da Sicilia, onde linhio pouco antes

(1) A de e zos yaddpua.
(2) Yocatur et quoddam saccharam, quod mellis, genus est in India, et felici Arabia con-

creli; invenilue id in arendinibus,

(3) Aiunt inyenire apud Indos mel in arandinam foliis, quod aut ros illius cacli , ant ipsias
arandinis humor duleis, et pinguor gignat,

* (4) Indica non magna nimis arbove ereseit arundo;

s & lentis premitar radicibus hnmor,
Duleia eni nequeant suceo contendere mella.
(5) Quigue bibunt tenerd dulees alby arundine suceos.
v, 3
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sido inteoduzidas ; que a IHespanha, seguinde o exemplo de Portugal, intro.
du

a o canna de assucar nos Reinos de Andaluzia, de Granada, de Valenca
e nas ilhas Canarias, d’onde pa

sira para S. Domingos no anno de 4506 le-
vada pel-os Hespanhoes, entrefanto que os Portuguezes a condu

10 da Madeira

para a ilha de S. Thom¢, e depois para a Capilania de 5. Vicente, hoje pro-
vincia de S. Paulo, d'ende se espalhara por todo o Brasil.

Outros , pel-o contrario, pretendem que a canna de assuear cresga
naturalmente nio s6 na Asia, como tambem na America, e n'oulres
muitos lugares. Com elleito, o padre Labal, em uma obra publicada em 1742,
affirma que a canna cresce tio natuvalmente na America, como na Asia,
Em apoio d’esta asserciio elle cita, entre oulras autoridades, o testemunho
do inglez Thomaz Gage, que fex uma viagem & Nova Hespanba em 1628,
o qual poem a canna de assucar em o numero das provisoes, que lhe for-
necerdo os Caraibas da Guadelupe. O Tratado das Plantas Americanas por
Francisco Ximenes, em que se vé que a canna eresce naluralmente nas
margens do rio da Prata, ende adquire uma grande altura, ¢é ignalmente
citado por este Naturalista. Elle refere ainda que Jodo de Lery, Minisiro
Calvinista, que veio em 1556 unir-se ao commandante de Villegaignon,
assevera ler encontrado cannas de assucar em grande quantidade em diffe-

rentes lugaves visinhos do Rio de Janeiro, onde os Porlugnezes nio tinhio
ainda penetrado. O padre Henepen e alguns culros viajores ceclificio igual-
mente a existencia da canna nos eonfornos da embocadura do N

sipl. Jodo
de Laet diz tel-a visto no estado selvagem na ifha de S. Vicente. Segundo
outros ella existe em Madagasear, onde os insulares ignoravio a maneira de
exlrahir o assuecar, nas costas de Coromandel e de Malabar, em Ceylio, no
Perti, em Ledo, na Manilha, no Japdo, nas ilhas Molueas, ¢m .Ta‘\'a e na
costa oriental da Afvica. Além d'isto uma nova especie foi ultimamente encon-
trada na ilba do Otahiti, situada no mar do Sul, d'onde foi transportada pel-o
navegador francez de Bougainville para as Antilhas, ¢ d’ahi para o Brasil,

Ora 4 vista de lantas provas nio se poderia afficmar, como se tem feito,
que a pau‘ia natal da eanna de assucar ¢ exclusivamente o intervior da Asia.
Pel-o contravio somos forcados a crer que differentes especies ¢ variedades
de canna erescem naturalmente em muiles lugares; @ que, i os ]]espnnhées
e o0s Portuguezes, (que, segundo o padre Labat, ndo fizerio mais do que
ensinar-nos a arte de fazer o assucar, que tinhio dos Or‘icntaus), {rouxerao
para a America, no tempo de suas primeiras invasoes, cannas, ¢ porque
devidio neeessariamente ignorar que ji existido no Novo Mando,

Como quer que seja, a canna de assucar cresce oplimamente debaixo da
zona torrida, e mesmo das temperadus alé os (0 graos, Ella se reprodus






PARTE SEGUNDA.

BOTANICA.

Ganacrenes pa Caxna pe assucan. A canna de assucar ¢ uma planta vivaz,
cuja altura no estado de completo desenvolvimento se eleva de dez a dezoito
pés, e cujo diametro varia de seis a vinte e quatro linhas. A raiz é consti-
tuida por um grande numero de fibras tortuosas, quasi cylindricas, de seis
a dez pollegadas de comprimento e de meia a uma linha de diametro, as
quaes offerecem em sua exlensiio radiculas curtas, pouco numerosas. O caule
(colmo) ¢ solido, direito, cylindrico e nodeso, formado de um numero de
seccoes (merithalos), que se elevio algumas vezes a sessenta, e cujo compri-
mento varia de algumas linhas a seis pollegadas. Os nos, cuja extensio ¢ de
duas a ftres linhas, offerccem em sua superficie: 1.° um relevo circular
resultante da quéda da folha correspondente, cuja base algumas vezes per-
siste; 2.° duas ou tres ordens circulares de pequenos pontos ou tuberculos
quincuncialmente dispostos; 3.° um botao (gommo) maior, que uma lentilha,
formado de pequenas folhas ou escamas concentricas mui cerradas. As folhas,
cujo numero varia de doze a quinze, sio alternas e dispostas de maneira
a representarem por sua expansio uma especie de leque (disticas), Cada uma
folha ¢ formada de duas secgdes: a inferior (peciolo), cujo comprimento ¢
de oito a dez pollegadas, forma uma bainha (amplezicaule) fendida em toda
a sua exfensdo, a qual é coberta de pellos asperos, e offerece em sen ponto
de juncgao com a secgio superior uma nodosidade particular forrada interna-
mente por uma dobra ou refégo membranoso e delgado (ligula) da largura
de uma linha; a secgio superior (limbo), que pade extender-se alé quatro
pés, e cuja largura nio excede de duas pollegadas, ¢ plana, mais ou menos
diveita, terminada em ponta aguda, e forma com o eixo da canna um angule
tunto menos agudo, quanto o ponto, d'onde ella parte, se aprosima mais do
termo de sen crescimento ; seus bordos sio serrados e cortanies, suas faces sio
ligeiramente estriadas, e apresentio wma nervura mediana bem distineta,
principalmente na pagina superior, onde se nola wma gotleira como qué
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pollida & de um amarello mais ou menos elara. As flores sio dispostas em
uma panicula terminal, de forma quasi pyramidal, de um a pé e meio de
comprimento ¢ do oito a dez pollegadas de diamelro em sua hase, Esta pani-
cula, sustentada por uma flexa (pedunculo), cujo comprimento © diametro
variio, o primeivo de dous a lres pés, e o segando de quatro a cineo linhas,
¢ composta de delgadas ramificagoes arliculadas, compostas eslas mesmas de
ramificagoes ainda mais delgadas e numerosas, igualmente articuladas, guar-
necidas de wm grande numero de pequenas flores hermaphraditas, dispostas
em grupos ‘espicalas) de duas ou tves, umas vezes lodas rentes, oulras vezes

uma on duas rentes e ontra pediculada, em cuja base nolio-se um verficitio
de Jongos pellos assetinados e duas escamas marcadas em seu dorso de uma,

duas ou mais nervaras longitudinaes pouco apparentes, couslituindo um

involucro de uma sé escama (lepicenio uni-vafve) . si uma flor ¢é rente, e outra
1)r:dic'ulzlda; e de duas (lepicenio bievalve), si sdo todas rentes, Cada uma flor
apresenta: 1.° um involucro particular (gluma) formadoe de duas pequenas
escamas transparentes , uma externa e outra interna; 2.° tres eslames compostos
de filetes capillares mui curtos, e de antheras medii-fixas, oblongas e bifidas

em ambas as extremidades, contendo um pollen amarello nio viscoso; 5.2 um
pistillo composto de um ovario uni-locular, mono-sperme, sustentando dous
estileles, ou antes, um so estilete bilido, terminado por dous stigmas glan.
dulesos e pelludos, de uma cor arroxeada. Os fruclos (cariopsus) sio oblongos,
livres de adherencias e involvidos pelas valvulas da gluma (1).

CrassIFIcAGAO. A vista dos caracteres, que acabamos de apresentar, ¢ fora de
duvida que a canna de assucar pertence 4 secgio das plantas mono-cotyledoneas,
familia das gramincas de Jussieu, classe tri-andria de Linneo, zenero saccharum.

Esvrcivs. Ha tres especies bem distinctas de cannas de assucar, que sio:
saccharum officinarum , saccharam Tahitense, e saccharwmn violacown.

A primeira (sacchorum officinaram de Lin.) , a mais antigamente conhecida,
¢ a canna da Asia ou commum, chamada vulgarmente da tora oun crioula.
Esta especie dilfere das oulras (2) por sea porle sempre inferior, pel-o verde
mais carregado de suas folhas, pel-o maior numero de raizes e de caules,
partindo da mesma cepa, por sua vida mais longa, ¢ finalmente por furnecer
uma materia saccharina susceplivel de erystallisar com menor regulavidade,
d’onde resulla que o seu assucar ¢ mais compaclo, e por conseguinle mais
pesado.

A segunda especie (saccharum Tahitense) ¢ a do Olahili, denominada entre

(1) Nao o8 deserevemos minuciosamente por nio os oncontrarmos perfeilos,
(2} Suppoemos lodas erescendo debaizo das mesmas condigdes.
.
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nos Cayenna, provavehmente por nos ter vindo de uma ilba d'este nome, onde
os Francezes inlroduzivio sua coltura. Esla especie, de porle mul superior
a0 da primeira, loca o levmo de seu crescimento em muito menos lempo;
suas folbas sio de um verde elaro, ¢ mais ou menos curvadas pel-o seu pro-
prio peso, enirelanfo que na primeira especie seguem uma direccio mais ou
menos reclas seu succo ¢ muilo abundante e rico de materia saccharina, cuja
cryslallisacio ¢ mais regular, do que a da precedente,

A tevceivaespecie (saccharwmn violaceuwm de Tussac) ¢ a canna azul da Batasia.
Esta especie differe da segunda por sua cor arroxeada, seus entrends mui
curtos e deprimides, por ser extremamente dura, conler mui pouco succo,
e por apresentar quatro pervaras nas escamas de suas floves, enlrelanto que
nas das duas precedenles especies nalio-se apenas duas, ¢ ravissimas vezes lres.

Vanmpanes, Alguns admittem, alem deslas, muilas oulras especies, que,
nio differindo d’ellas, sindo por ligeiras mudangas on modificaca

s depen-
dentes unicamente de circunstancias eventuaes, laes comw a nalureza do ter-
reno, o clima, a influencia das estacdes &e. &e., consideraremos, nio
como especics, mas como simples variedades de uma ou oulra das que
estabelecemos. Assim as differencas, que Dutvone eslabelece entre as cannas
das Antilhas (1), nio podem caracterisar especies, mas sim variedades da

(1) Duiréne divide a eanna das Antilhas em eanna de constituigio forte, ¢ canna de consti-
tuigao fracw; elle distingue ainda n'estes dous estados mudangas particulares, que dao Jugar
a subdivisoes, qee clle designa por canna de constituigao forfe no. primeive, no segando e no
terceirc grio; canna de constituigio fraca ¢ boa, ¢ de constituizio fraca ¢ md.

A canna de constity

o forte-do primeivo grdo é, segundo cste Naturalista, mais vigorosa,
¢ se dlesa alé dere pis de altura; scus entrends sio mui grossos, salientes e de tres pollegadas
de longura; sua cor ¢ de um amarello cilvino; o lermio de sen evescimento ¢ dos dezoito aos
vinte mezes. Enldo apresenla em madureza de quarenta a quarenta e cinco secedes (vulgar-
menle gommos); & muilo succulenta, o sed suceo & vico de assucar de excellente qualidade,
cuja extragio ¢ facil. Esla especie wio cresce, sinio nas planicies de terra solta ¢ humida.

A canna de constituig@o farte do segunde grio tem os mesmos carac

es, que a precedente,
porem mencs pronunciados. O lermo de seu crescimento ¢ dos quinze aos dezesete mezes.
Nesta época nio apresenta em madureza, sindo de binta a trinla o cinco secedes, cuja edr
¢ de um 4

narello ambar, Seu succo ¢ assaz abundante e rico de assucar de boa qualidade,
cuja extracgio ¢ facil em tode o tempo., Esta especie cresce nas planicies de terra pouco
{orle, porem facil de se dividir por micio da lavra, e ¢ ligeiramente sensivel 4s influencias
das estagdes.

A ganna do eonstituigio forte do terceiro grio lem 08 mesmos caracleres , que as duas pre-

cedentes, porem apenas aprecinveis, Sua decadencia ¢ dos treze aos quinze mezes, Entio apre-
senta no estado de madarcza de vinle a trinta secedes de uma a dusds pollegadas de longura,
pouco salientes, algumas vezes direitos, de um amarello eilrino, contendo pouco succo, porem

esle rico de assucar de mui boa qualidade, cuja exlracgio ¢ algamas vezes difficil em razio
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especie commum ou ertoule. O mesmo poderiamos dizer das tres cspecies, de
que falla Rumphio (1), eultivadas mas ilhas Molucas,

A especie verde da Balavia (2), de que faz mengiio Cossigny, nio ¢, se-
gundo nos parece, sinio uma yariedade da violcea, A vermelha do Brasil,
de que falla o autor de uma Memoria & ecvea da canna de assuear inserida

no jornal— Aduxiliador de Industria Nacional (3)

), e ade listas verdes e ama-
(4)

vellas (4), conhecida entre nos com o nome de Dmperial . nao sao, sinio

variedades da do Otahite,

da grande proporgio de waleria saponacea, que contem. a especie cresee nas lerras fortes

e allas, ¢ nos morros; da-se Lem com a abundancia de chuva, mal com asceca, ¢ ¢ mui
sensivel as influencias do inverno.

A canna de constituipao frace e bo, cnjo crescimento fem lugar dos doze aocs quinze mezes
apresenta no eslado de madurcza de vinic a trinta soegdes, que, segundo as circunstancias,

sio de tres a quatre pollegadas de longura, pouce salienles, mujtas wvezes dircitos, algumas

deprimidas, de uma cér amarolla alaranjada, apresentando quasi sempre. estrias de um ver-
mellio um pouco carregado , o que annuncia a época de sua decadencia. Sea succo ¢ algumas
vezos abundante, facil do defecar, o no principio do outono rieo de assucar de boa qualidade ,

cuja extracedo 6 facil; no inverno porem ¢ pobre, e nao se pade delle extrabir o assucar,

sindo cozendo-o moderadamenle. Esta especie eresee nas planicies, e nos lugaves elevados, cuja

terra ¢ mui (raca. As chuvas abundanles a tornio mé, e a extrema secea a fax descahir, e mor

A canna de constituicio fraca e mit, cuja decadencia ¢ dos quinze aos dezesele mezes, apre-

senta de trinta a quareala sccgdes ¢

ossas, de quaivo a cinco pollegadas de comprimento,
ravamente salienies, quasi sempre diveitos, de um amarello pallido, tirando algumias vezes
sobre o verde. Secu suceo ¢ algumas yezes abundante, e sempre facil de defecar. No principio
do outono, depois de uma longa sccca, ¢ rico de sal cssencial, que s extrahe facilmente,
e que ¢ bello; mas depois de chuvas abundantes, particularmente no inverno, & pobre, e

conlem uma porgio maior ou menor de corpe mucoso, que nio tem podido chegar ao es-

tado de assucar, ¢ que lorna a extracgio do que existe muito difficil. Esta especie cresce nos
terrenos paludosos e cullivados pela primeira vex; di-se bem com a secca, entretanto que a
abundancia de chuva lhe ¢ nociva, ao menos para a elaboragio do assucar.

(1) Rumphio falla com effeito de tres especics cullivadas nas ilhas Molucas. A primeira
(especie branca) sgundo elle, de nés afastados cinco dedos, quasi sempre amarellada, on

esbranquicada, de uma casea mui fina, muito suceulenla, e fornece assucar em quantidade.

A segnnda (especie avermelhada) ¢ de nds mais approximados, casca dura, inleiramenle arrui-
vada ou misturada de ruive e branco, porem de medo que sobresabe o ruivo. A terceira
tem o caule mais fino, casca menos espessa, nds muilo afaslados; ¢ de um sabor mui doce,
¢ fornece grande quantidade de assucar,

(2) Segundo Cossigny ha na Balavia, alem da especic violacea, de que fallimos, oulra de
canles um pouce amarellados e folhas verdes, a qual, dizelle, di-se bem nos terrenos noyos,

(3) O antor d'esta Memoria falla de uma especie, i
the do Brasil, a qual ¢, diz elle, loda vermelha,

(4) Nos tivemos oceasiio de vel-a appavecer enlre as cayennas revestida das bellas cores,
que a distinguem, sem que ahi Gyessem sido levadas plantas a si semelhantes,

que elle di o nome de canna verme-
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Tres sio por tanto as especies comprehundidns no genero saccharum, Todag
ellas fornecem assucar, e todas teem' sido, e sio ainda mais on menos cul-
tivadas; mas todas nio offerecem as mesmas vantagens, como se pode ver
das differencas, que entre ellas estabelecemos. Com efleito, si attender-se
que a canna do Otahili pode ser moida aos onze ou doze mezes, ¢ que 4
da Asia, plantada nas mesmas eircunstancias, s6 o poderd ser aos vinte ou
mais; que a primeira da entdo dous cértes, e a segunda apenas um; que
aquella, sendo tres vezes mais grossa, deve dar tres vezes mais caldo, jamais
se usara de uma ou de outra indifferentemente. Ora, sendo a violacea, como
vimos, lao dura, de nés {io approximados, e enlrencs {io deprimidos; e
tornando-se por isso, sindo tanto, ao menos quasi tio inferior, como a pri-
meira, segue-se que nio ¢ tambem indifferente plantar-se uma ou oulra. I
pois a segunda e suas variedades, que devem merecer a attencio de nossos
lavradores, a ndo quererem por um capricho mal entendido ou ceza
rotina aferrar-se a antigos habitos, ainda conhecendo seus defeitos.



CULTURA.

A cultura da canna de assucar ¢ sem duvida um dos mais interessantes
pontos do objecto, que nos occupa; ¢ d'ella, quando bem regulada, que
dimanio as vanlagens, que se devem esperar d’esle precioso vegelal; assim
como ¢ em grande parte ao abandono, em que geralmente se acha -esta
parte dos trabalhes agricolas, que devemos os atrasos e desvantagens, em
que de dia em dia vemos cahir tio interessante ramo de nossa industria. E,
pois que muilas circunstancias podem influir sobre os seus bons ou maos
rezultados, d’ella nos occuparemos, esforcando-nos por indicar os melhores
meios de tornar esta planta productiva. Principiaremos pel-a época, em que
se deve fazer a plantagiio. -

Evoca pa prantacio. Si quizessemos fallar da cultura da canna exclusi-
vamente em um lugar {em Campos, por ev.), bastaria dizer que de Setembro
a Outubro, e de Marco a Abril é que se devem fazer as plantacdes, porque
de ordirario ¢ entio que principiao as chuvas; mas, querendo nos compre-
hender todos os lugares, onde sua cultura péde offerecer vantagem, nada
mais poderemos fazer, do que estabelecer generalidades, pois que, como
diz um Poeta :

Prescrever tempo certo aos lavradores
Serd, variando o chio, frustrado empenho,

0, que se péde por tanto dizer em geral & este respeito, é que, neces-
sitando d’agua, a canna principalmente nos primeiros tempos de sen des-
envolimento, a melhor épaca para plantal-a deve ser aquella, em que
principtirem as chuvas. De outra sorte, ou ella nio nasceria por lhe faltar
a humidade necessaria para o desenvolvimenta dos germens postos na terra,
ou, quando chegasse mesmo a nascer, ndo poderia resistic & menor secca,
nio tendo ainda lancado raizes sufficientes para lhe procurar nutrigio em

uma profundidade major ou menor, ¢ ndo tendo apresentado fora da terra
v,
5



= A8

folhas, que com sua sombra a prolegessem dos ardores do Sol. Ora,
isto variavel, assim como os climas, e mesmo cerlas

que ao cultivador experiente compete fazer a appli
casos parliculares.

Es.l;ol.ll:\. DO TERREXQ E MEIOS !}l’._ ADAPTAL-O ;\! CULTURA DA CANNA. A terra,
que mais convem & canna, nio é cerlamente aquella, em que ella mais
cresce. Nos terrenos humidos e baixos, e nos que sio cullivados pel-a pri-
meira vez, ella cresce rapidamente, ¢ chega a uma grande altura ; mas o
seu succo ¢ aquoso e de ma qoalidade. Nio lhe convem igualmente um
terreno arido e fraco, ou, como dizem os lavradores, cansado. Abhi ella
teria mui pouco crescimento, quando podesse resistic is seccas. I por fanto
em os lerrenos, que conservio o juslo melo entre os dous extremos, isto
¢, em os terrenos subslanciaes, porém um pouco. enfraquecidos, mut divi-
didos ou de facil divisio, que esta planta se torna capaz de satisfazer as
esperangas, e compensar as fadigas do laveador laborioso. Havendo porém
poucos terrenos, que conseryem ¢ste justo meio, pois que de erdinarie sio
a principio demasiadamente forles, e mais tarde enfraquecidos pel-a conti-
nuacio de serem revolvidos e expostos aos raios solaves, quando o nio sio
por sua composigio, havendo, dizemos, poucos terrenos, que tenhio eslas
qualidades, poucos serido os Javradores, que podessem prosperar a nao
tepem recursos, com os quaes corrigissem estes defeitos. Telizmente nao
aconlece assim : muitos meios ha de communicar a lerra as propriedades,
que a canna exige para ser producliva. Si o lerreno ¢ nimiamente forle,
a forga excessiva pode ser diminuida ou pel-o esgoto das aguas, si esta ¢ a
causa, ou queimando-sg sobre elle as hervas inuleis, que ahi vegelio, e
mesmo as primeiras plantas de canna, quando eslas sio reconhecidas inca-
pazes de fornecer assucar, ou finalmente plantando-se uma ou wais vezes
vegelacs, 4 que a extrema humidade ou forca vegelaliva nao prejudique,
ou convenha mesmo, taes como o anil, o arroz, o millio &e,

Si, pel-o contravio, o terreno é demasiadamente fraco ou cansado, e esle
defeito provém da prolongada cultura exposicdo ao Sol, diversos meios ha
de torpal-o mais ou menos forte. Um d’elles ¢ o de allernar as plantacoes,
isto ¢, substituir a plantacio de cannas pel-a de outros vegelaes, ¢ vice-
versa ; oufro consisle em deixar-se por algum tempo o terreno em descanso.,
tendo v’elle plantado avyores de prompto crescimento, Deste modo nio 56
se preserya a terra dos raios solares, e di-se-lhe sem maior \rabalho uma
camada de humus mais ou menos espessa proveniente da decomposigiio das
malerias vegelaes, como tambem aproveila-se a lenha lio necessaria nos
estabelecimentos d'esle genero, Mas, como a exccugao dloste meio suppoei
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a existencia de terrenos sobejo, e nem sempre ha fantos, que pos
ser dispeuszu!us p(‘]—o tempo para isto necessario, ¢ misler n'este caso re-
taes copo as

correr-se 4 eslrumagio feita com subslancias ja preparad
excrementicias dos animaes, as cinzas

vegelaes em decomposigio, as maler
@ carvdes dos combuslivels empregados para a extraccio dos productos da
mesma canna, e finalmente as tecras tivadas de canos e lugares nao roleadaos,
as quaes {qualquer que seja a fonte d’onde venhio ) podem ser ou espa-
thadas sobre todo o terreno anles de sua preparacio, ou levadas em pe-
quenas porcoes na occasido da plantagio a cada uma cova, para serem
misturadas 56 com a ferra, que deve cobrir a planta.

Um dos mwvios faceis de estrumar as terras ¢ o, de que usio o0s habitantes
da Jamaica, o qual consisle nos curraes mudaveis. Com effeito, os layradores
mais experimentados d'esta ilha nio dio és suas terras outra soccorros elles
fazem mudar successivamente aquelles cercados de uma para outra parte nos
Ingares, que teem de ser planiados, de maneira que com pouco trabalho
conseguem tornar a lerra quasi ldo producliva, como por meio do estrume
preparade nos curraes, onde administriio a0 gado as pontas ou dlhos das
cannas e outras substancias, sobre camadas de marne ou de oubra qualquer
terra, que, sendo misturada com os restos do suslento e malevias
escrementicias , forma uma massa capaz de fortificar os terrenos os mais
cansados.

Até aqui temos fallado dos meios tanto de quebrantar a forca excessiva de
um terreno, como de lhe communicar aquella, que a continuada accio de
layrar tem destruido. Iesta-nos agora dizer alguma coisa & cerca dos meios
de corrigiv os defeitos provenientes de sua mi composicio. Assim, si o ter-
Teno & arenoso, ¢ por isso niao retem a humidade, de que a planla necessita,
todo o esforco do lavrador deve tender a destruir a facilidade, com que a
agua o atravessa, o que conseguird, misturando-lhe maior on menor quan-
tidade de argilla, e mesmo alguma porcio de humus, Si pel-o contrario ¢
argilloso, nimiamente compacto, pesado e duro, a addigio de mais ou menos

aréa, de cinzas oun materias ealcareas, o péde tornar divisivel, leve e per-
meavel, condighes as mais favoraveis para a vegelagio da canna,
Preranagio vo TerRENo B pranvacio. A primeira opera

a0 a fazer-se para
 planlagio da canna copsiste em desembaragar o terreno do mato e plantas
inuteis, ¢ em dividil-o em quadrados maiores ou menores, segundo as forcas
do lavrador, deixando enire elles intervallos para a passagem da gente e dos
carros, que ahi devem chegar tanto no tempo da plantacio, como da corte.
Teito isto, abrem-se as covas ou sulcos, cujas dimensdes e distancias varido nao
56 quanto & nalureza ou forga do Lerreno, como mesmo quanto avs methodos
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de plantar, Segundo o Abbade Raynal as covas devem ter dezoito pollegadas
de comprimento, doze de largura e seis de profundidade, e devem ser sepa-
radas umas das outras por um intervallo de tres pés. Segundo De Caseauyx
devem ler de quinze a dezoito pollegadas em quadro, de oito a dez de pro-
fundidade. e de quatro a cinco pés de afastamento, Entre nés cosluma-se a
dar de doze a dezescis pollegadas no primeiro sentido, oito no segundo (1),
e de quatro a cinco no terceiro, deixando entre as filas um espaco, que
varia de dous a ires pés, segundo a maior ouw menor for¢a do terreno,
eniretanto que os seus extremos ou se afastio apenas algumas pollegadas,
1s & enxada, ou se confundem, si ¢ o arado, que se

st as covas sio abe
emprega pata a sua abertura. Depois de aberlas as covas ou sulcos, quaesquer
que sejao suas dimensoes e distancias, cortian-se as eannas em pedagos maiores
ou menores (ordinariamente de dez a quinze pollegadas) segundo o afasla-
mento dos nos, e peem-se um, dous e mesmo tres d'estes pedacos, longi-
tadinalmente no fundo: de cada uma cova, si estas siio separadas, e so um,
porém de maneira que seus exiremos toquem o8 extremos dos que o seguem, si
as covas se confundem. Assim dispostos os garfos, cobrem-se com vma porgio
da terra tirada dos mesmos sulcos, deixando-se a oulra para chegar-se 4
planta, depois que ella tiver um pé de altura, e mesmo mais tarde,

Taes sio os methodos usados tanto mas Antillias, como entre nds, para
a planlacio da canna. Todos elles teem mais ou menos vantagens ; mas todos
sao mais ou ‘menos defeituosos, Os sulcos das dimenstes recommendadas
pel-o Abbade Raynal e De CGascaux permittem &s cannas, ¢ verdade, esten-
derem ‘suas raizes, achando a terra dividida em grande distancia, onde me-
Ihor podem procurar sua nutrigio; mas a despeza ¢ trabalho, que exige tal
preparacao de terreno, mo qual nio se pode empregar, sindo a enxada e
forga de bracos, sao ecircunstancias, que nao devem ser despresadas por um
praprictario humano, e que dezeja prosperar. O methodo usado entre nos
¢ de facil execuciio, ainda que a enxada seja o instrumento quasi exclusi-
samente empregado ; porem apresenta o grande inconveniente de nao afvouxar
a terra alem de algumas po}lcgadas. nio dando por isso 4 planta a liber-
dade de levar suas raizes a uma distancia convenienle, o que ¢ muilas vezes
causa d’ella nascer fraea, e morrer pouco tempo depois de sea nascimento,
si o qualidade do ferreno e a froquencia das chuvas nao veem compensar
este mal, Para remediar [mis esles inconvenienles, quizeramos que 05 NOSSOS
agricullores fizessem uso, ao menos quando nio houvesse impedimentos .

(1) Fta dimensio sb esiste na parte superior do suleo, pois que, sende este formado pot

dons planes inclinados, ella vai diminovindo até o fundo, onde os planos se encontrao.
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como pedras, raizes ou grandes desigualdades, de um bom arado ou
charrua, que, puxada por um ou dous animaes, e dirigido por uma
pessoa habil, abrisse suleos ou regos de oilo pollegadas, quer de largura,
quer de profundidade, e em distancia de lres, quatro ou cinco pés,
conforme a maior ou menor fertilidade do lerreno; e que nos regos
assim abertos dispozessem os garfos de maneira, que a ponta de um fosse
seguida do pé do oulro, tendo porem o cuidade de nio empregarem para
este fim, sinio cannas novas e escolhidas, ou, o que seria muito melhor,
as summidades (olhos) das mesmas canpas; por quanto, lendo estas ordi-
nariamente mais approximados os nos, e por conseguinte maior numero de
botdes, sendo mais tenras, e por isso de mais facil embebicio, e sendo alem
d'isto dotadas de maior principio de vida, devem apresentar uma repro-
ducgio ndo s6 mais prompla e vigorosa, como tambem em maior abundan-
cla. Quizeramos ainda que a camada de terra, que tivesse de cobrir aplnnla A
adas, porem de maneira, que nio excedesse de duas pol-

fosse posta com en3
legadas de espessura, reservando-se a, que restasse para ser chegada ao pé
da planta & medida que ella avangasse em erescimento. DVeste modo nio s6
se daria 4 cova uma disposicio favoravel (1) para receher, e conservar a
humidade, como tambem se evilaria sobrecarregar a planta de uma camada
de terra, que, obslando 4 passagem do ar e do calor, refarda, e se op-
poem mesmo ao desenvolvimento dos germens, que o garfo conlem, e que
devem apparecer fora da terra no fim de pouco tempo.

Si os noessos fazendeiros fizerem suas plantagies segundo estas regras, e
com estas precaugdes, nao so encontrardo facilidade e vantagem. como
mesmo estardo livres, vendo suas cannas nascerem e crescerem bem, de
dizer gue cllas cstio doentes, que o clima estd mudado, ¢ que as minhocas teem
estragado as terras.

DESEXVOLYIMENTO E CRESCIMENTO DA €ANNA. Pouco tempo depois de feila a
plantagio (ordinariamente cinco ou seis dias), os ponlos, que notdmos na
superficie dos nés da canna, se desenvolvem, e formio raizes, que penctrio a
ferra. A este tempo os boldes, que igualmente ahi notdmos, sendo penetrados
de humidade, desabrochio-se, emillindo de sen centro um pequeno cone, de
cujo centro parlem successivamente outros, de maneira que no fim de quinzc
a vinte dias, si as condigdes sio favoraveis, ji as novas plantas apparecem

com tudo nociva nos logares mui baisos, pois que, relendo a agua

(1) Esta disposigio s
principalmente nas estagdes chavosas, a planta apodrecerin. 1

ara ey

pois. que isto acon-

tega, deve dar-se aos regos n'esle caso ponca profundidade. ¢ nivelar=se o terreno na accasiio
da plantagio.

v, b
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fora da terra (1)  apresentando algumas folhas, que se elovio de mais ¢ mais

alé o L do levdeivo ou gquarlo mex, época em que as primeiras s

0, ¢
caliem , deixando descoberlas as primeivas seccdes da canna, as quaes parecem
nio ter mais parcle na vegelacio. A’ medida que novas secgdes se formio na
parte superior da planta, as folhas seceiio na parte inferior, e apresentio
novas seccoes em madureza. Esta successdo se conlinia alé os doze, qualorze,
dezoito au vinte mezes; enlio, si a canna se acha na época de sua floves~
cencia, que ¢, gevalmente [allando, de Agosto a Dezembro, ¢ a cullura nio
a tem afastado muito de seu estado matural, as ullimas scccdes se alongio,
cada vez mais, tornando-se successivamente mais delgadas alé o appareci-
mento da panicula. St porém as coisas ndo correm tio bem, seu creseumnenta
como que é retardado n'esta época, para (]epois enbrar ein uma vida mais
acliva, ¢ que deve durar mais ou menps tempo.

Cumanos, QUE RECLAMA A €A

‘4 DURANTE O SEU crEScnmnto, Gumpre notar
que pouco ‘ou nada aproveitarido as precaucdes lomadas para a planiagio da
canna, si, principalmente nos primeiros mezes de seu crescimento, nio se
desembarasse a planta do malo ou hervas inuteis. Todas as veres pois que
houver mato, que possa prejudicar as cannas, deve se pralicar uma limpa,
chegando-se ao mesmo tempo 4 pl:mla uma por¢io da terra, que sobrou,
quando se fez a plantagio. De ordinario qualro ou cinco d’estas operacoes
bastao para que as cannas possio, chegadas & certa altura, abalar e mesmo
destruir o malo; entretanlo casos havera, em que seja mister major
]?U]Ilel.‘ﬂ.

Acontece algumas yezes que no lempo da primeira limpa, que ordinaria-
mente fem Jugar um mez depois de feita a plantacio, todos os garfos nio
tenhdo germinado, ou pel-o mio eslado da canna, ou porque as civcunstancias
ihe tenhdo sido pouco faveraveis: neste caso é necessario substituil-os por
outros garfos a fim de encher as lacunas, que, além de tornarem menos
rendosa a plantaciio, favorecerido o creseimento de plantas inuteis.

Um outro cuidado nio menos importante 4 planfacio da canna ¢ a réga
das plantas quando pequenas. Esta operacio ¢ muito difficil, e mesmo quasi
impossivel nos logares, onde nao se tem & disposicio baslante agua, pard
que.a recommendemos  aos nossos lavradores; enlretanto diremos que 08
habitantes de S. Domingos, conhecendo sua imporlancia e necessidade, na

_ (1) Aconlece muitas veres que em torno. dlestas plantas apparécem muitas oulras extranu-
1neratias, isto é, que resultio nio dos loldes

: s stentes nos garfos plantados , porém do
s ks oo, x

Enfn vimento dos que se formio nas primeiras secedes das novas plantas, o que ¢ uma
boa circunstancia para a plantagio,
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fulta de chuvas, nio se poupiiio ao traballio de ir buscar agua a grandes

108 por mein de obras immensas.

Erogs pa coLuy Sendo o creseimento da canna subprdinado

A OU GORT
4 qualidade do lerreno, e ao estado mais ou menos favoravel da atmosphera,
vé-se quio variavel deve sera época, em que se deve fazer o sen corle, B por
tanto menos pel-o lempo necessario para o desenyulvimento da planla, do que
pel-os indicios de sua madureza, que o lavrador se deve guiar n'esta parte
dos trabalhos, que exige a cultura d’este vegelal, Mas quaes serdo estes indi-
cios? Diz-se geralmente que a quéda das folhas inferiores, a cor amayella
doirada dos caules e o afaslamento dos nés, sio os melhoves signaes da madu-
reza da canna. Segundo De Caseaux, que considera o deseccamento e a quéda
de uma folha, como a unica prova de madureza de 16, em que ella se insere,
a canna deve ser cortada quando apresentar os vinte e dous nos inferiores
despojados de suas folhas. Nos poderiamos acerescentar que a approximagio
de seus nés superioves, e por conseguinte de suas follias, e a abertura dos
angulos formados por eslas e o eixo da planta, sio um indicio de sua madu-
reza. Mas estas regras sio mul geraes. Uma canna creada em um ierreno
forte, e debaixo da influencia de chuvas abundantes, apresenta sempre os
nos afastados, entretanto nunca ou quasi nunca esse amarello doirado, Cannas
de um maior on menor numero dé nos despojados de folhas, dae assucar nio s6
tio bom, como na mesma quanlldndc, com tanto que o seu succo cslein

convenientemente elaborado. De mais, o rigor do inverno, ou uma grande

secca, retardando o crescimenlo da canna, pixnic ser causa da approximacio
de seus nos, e da abertura d'esses angulos formados pelas folbas e aste
da planta, de que fallimos. Como pois delerminar o momento, em que
deve ser feila a sua colheita? Nada se pode dizer de posilivo a este respeito
o que é certo, & que, nao amadurccendo lodas as secghes da canna ao
mesmo fempo, porém successivamente, como os fruclos de uma mesma
aryore, deixao sempre uma latitude de dous ou tres mezes para o corle ;
que nas estagdes seccas, principalmente no fim da primavera, ¢ quando o
seu succo se acha mais bem elaborado, e por conseguinte mais productivo,
excepto na occasiao do apparecimento da panicula; que uma canna mojda
com alguma anticipagio péde dar menos assucar, porém a qualidade deste
producto, a fucilidade de sua extraccio, e o vigor dos renovos, que devem
brotar das cepas das cannas corladas, COMpensardo essa perda, eunteetanto
que mais tarde todas estas vanlagens podem ser sacrificadas a esse pretendido
augmento, como nao poucas vezes lem aconlecido ante nossos olhos, I por
tanfo attendendo a lodas eslas circunstancias, combinando-as todas, o guiado
pel-a experiencia, que o lavrador se deve decidiv a vespeito d'esta operagio.
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Conte pi caxyi. O corle das cannas se faz da maneira seguinte: cortio-se
primeiramente o mais rente possivel com o chiio (1), diriginde o golpe com
alguma obliquidade a fim de nio abalar muilo suas raizes, e de dar aos
extremos das cannas cortadas a forma de cunha para melhor serem appre-
hendidas pel-as moendas; depois de assim corladas e despojadas de algamas
folhas seccas, que por ventura persistio, o que se consegue facilmente,
passando o instrumento (ordinariamente fouce) da ponte para o pé, cortio-se
a0 meio, si sio curvas ¢ mui compridas; ¢ finalmente abaixo das folhas
verdes, N'esle eslado sio conduzidas ao lugar, em que se devem cxtrahir og
seus productos.

(1) Tendo-se esla precaugio podem colher-se cannas duas , tres e mais vezes, sem plan-
taveri—se de novo. O P.¢ Labat assegura que em algumas ilhas francezas as camnas se
reproduzem: deste modo por dezeseis e vinle annos, sem ser necessario replantal-as. Mas,

para oblerem-se lanlas vezes estas socas, seria b

corlar as cannas algumas pollegadas
abaixo da superficie da terra, como propoem um eseritor de merccimento n'esta materia, e
depois encher as covas, que fiedo, com boa terra fina on estrume, si o terreno for fraco
ou cansado, ¢ cobril-as com palhas a fim de que o Sol nio destrua a forca da terra ou do
estrume empregado.
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PARTE QUARTA,
PRODUCTGS DA CANNA DE ASSUCAR.

Os produclos da canna de assucar sio numerosos; mas, como aquelles,
pel-os quaes a cultura d’esta. planta tanto se fem propagado, sio o assucar
¢ o alcohol, d'estes nos occuparemos, e tambem de uma substancia algum
tanto analoga & cera, ultimamente descoberta sobre este vegetal, Principia-
remos pel-o modo de obter o primeiro e mais interessante.

EXTRACCAO DO ASSUCAR.

A exlraccio do assucar reclama grande numero de operacies todas suc-
cessivas ¢ mais on menos complicadas, que sio: a eapressio das cannas, a
defecacdo do: succo exprimido, a evaporecio da agua superabundante ou de
dissolugiio, a erystallisacdo do assucar, sua expurgagio, sua elarificagio, e

finalmente sua deseccagdo. Exporemos cada uma d'eslas operagdes segundo
a ordem de sua necessidade,

LiXPRESSA0 DA GANNA E CARACTERES DO SUCCO BXPRIMIDO, — O primeiro tra-
balho necessario para a extraceio do assucar (¢ tambem do alcohol) con-
sisie em obter da canna o succo, que o conlém. Para isto fazem-se passar
as cannas por entre eylindros de pio ou de ferro (moendas), os quaes,
comprimindo-2s fortemente, desorganisio o seu tecido, e sepa da parte
{ibro-lenhosa os fluidos conlides em seus vasos. Estes fluidos, misturando=
se entee si ¢ com fragmentos de lecido € outras substancias mecanicamente
acarreladas, formio um todo homogenco, opico, ligeivamente viscoso, de
um verde triste cor de azeilona, de um sabor doce assuearado, de um cheiro

balsamico anilogo a0 da planta, geralmente conhecido com o nome' de ealdo
ou vinke de canna,

Conrosioro. — O succo da canna assim obtido &, segundo alguns chimicos,
I

7
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composto de duas partes, uma Ii(]uldu, outra solida : esla ultima em spe.-
pensao na primeira pode d'ella ser separada pel-o repouso. A parte solids ¢
da canni

formada de fragmentos ou restos de parenchyma e de cas
de wma substancia verde mui abundante (fieula verde), de uma finura
extrema, cuja densidade differe pouco da densidade da agua. A parte liqui-

da, separada das feculas, ¢ composta, em proporcies variaveis, de
de assucar crystallisavel, de assucar incrystallisavel , de gomma, de (lll)lm.uu
de fermento e de algnmas malerias salinas em dissolugio ; e, segundo M.
Proust, de um pouco de acido malico. A agua existe commumenle na pro-
porcio de oilo parles sobre uma de assucar ¢ uma das outras substancias
algumas vezes porém o assucar esld na proporgio de 1 para 6,

10. — Sendo o suceo da canna composte, como acabamos de ver,

Dzrrcac
nio s de assucar, mas tambem de muitas outras substancias, é claro que,
para obier-se este principio, ¢ misler separar d'elle todas eslas malerias, e
isto tanto mais depressa, quanto a presenca de algumas pode prejudicar sua
crystallisagiio. Para este fim empregio-se agentes ehiniicos ¢ meeanicos @ a3
primeiros 530 o calorico e os clealis ; os segundos a escumadeira, o filtro ¢ o
repouso. Esles ultimos obrao, separando as feculas tanlo da primeira, como
da segunda ordem, e todas as materias impuras, cuja lenuidade nio é bas-
tante para as fazer escapar & sua ac

Quanto ao modo de obrar do calovico, todos concordio em que sua ac
rlicie

a0

se dirige nio s6 sobre a albumina, fazendo-a coagular, e vir & supe
do liquido, como tnm.bem sobre a parte aquosa do succo, reduzindo-o a
vapor, que se desprende, dande assim lugar 4 approximagio das mole-
culas saccharinas entre si. Quanto porém 4 aecgio dos alcalis, ndo se tem
concordado qual ella seja. Alguns ehimicos, em cujo numero se deve citar
Bergmann, acredilirio que o seu effeito era neutralisar um acido. cuja
existencia se oppunha a cryslallisacio do assucar. M. Thenard pensa (e esta
é igualmente a opinido de Duhamel) que o alcali tem por fim tornar as
escumas mais estaveis, e contribuir para a sua separagio, unindo-se 4s
feculas verdes, ¢ formando com ellas um composto, que se reune melhor,
do que o fariio as feculas sos. Tal era tambem mais ou menos a maneira
de pensar de Dutrdne.

M. Daniel pretende que o alcali obre tornando mais soluyel a materia
coranle unida ao assucar, e que desle modo facilite a crystallisagio e a
purificagio d’este principio. Esta opiniao se approxima muito da crenga
geralmente admittida antes de Bergmann da combinagio dos alcalis com
uma materia gorda, que se conseguia assim separar do assuecar.

Segundo o Dr, Higgins, que cré as feculas verdes dissolvidas, parte pel-a
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agua, parte pel-o: acido carbonico, o qual se' desprende logo que o liquido
ios do thermomelro de Réaumur, enlrelanto que a nateria
Lierbacea separa-se em flocos esverdinhados, que se reunem em férma de

chega: ai 50

escumas!, o caleali obra facilitando ‘esta separagio, ji apoderando-se do
acido, ji formando wma combinac¢io insoluvel com as feculas:

M. Orfila atlribuc ao aleali a mesma accio, que Bergmann, com a dif-
{erenga que este ultimo suppunba a existencia de um acido, e o primeiro
reconhece 1o (succo da canna um acido livre, que ¢ as vezes o acido malico,
reconhecido tambem por M. Proust, como dissemos, fallando da composicio
do ealdo da canna.

De todas estas opinides a de Bergmann e de M. Orfila parece ser a unica
fundada. Si algumas vezes (como tem acontecido na Jamaica ¢ mesmo enire
nds) se tem feito a separacio das escumas e das feculas verdes, ¢ obtido o
assucar, sem a addicio dos alcalis, tem isto (lupcndi(]o da excellente quali-
dade da canna, que tem podido dispensar o seu emprego; entretanto por
aconlecer assim uma ou oulra vez, ndo se segue que deva negar-se a exis-
tencia d'este acido, qualquer que elle seja, mas sim que em um ou outro
caso po’do deixar de exisliv, ou existiv em tio pequena quanlidade, que se
possa escusar o alcali, ou empregal-o em quantidade mui diminuta.

Gomo quer que seja, o, que écerto, é que, com quanto todos os alcalis
tenhao a propricdade de combinar-se com esse acido, ¢ formar com as fe-
culas o composto, que se apresenta na superficie do liquido, todasia nao
¢ indifferente empregar-se um ou outro, Com effeito, si se altender que o
sub-carbonato de potassa, por exemplo, é mui deliquescente, e que, achan-
do-se em excesso no assucar, deve attrahir a humidade do ar, e tornal-o
mais ou menos humide (o que muilas vezes temos abservado), nunca se
preferira esta substancia 4 cal, que, alem de nio apresentar tal defeito, gosa
ainda, segundo M. Orfila, da propriedade de formar com a albumina uma
combinacao insoluvel, mesmo 4 quente, e de altrahir, e precipitar comsigo
a materia extracliva coranle; propriedade de que ndo gosa a polassa, nem
algum outro alcali. Entretanto esta substancia nao deixa de ter inconvenientes.
Si ella ¢ empregada em excesso, communica ao assucar uma eor amarella
ou avermelhada, e talvez mesmo, nio encontrando algum corpo, sobre que
se exerga a sua acgio, v obrar sobre o assucar, fazendo passar grande parle
do estado crystallisavel ao de incrystallisavel. Seria porfanto mister determi-
nar-se de antemio a quantidade de cal precisa para uma quantidade dada
de caldo; mas, niio se podendo estabelecer regra fixa a este respeito, pois
esta quantidade deve necessariamente variar segundo o estado do caldo, o
unico meio de ahi chegar com seguranga consistiria em nio empregar-se
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esle agente, sindo em pequenas porgies, ¢ 4 medida que se julgasse eon.
veniente sua acgio, ou em fazer-se uso de uma balanga hydro-stalica, ip.
troduzida ha alguns annos em S. Domingos, a qual, ainda que nio poss;
indicar rigorosamente a quantidade de alcali necessaria para a defecacio
eompleta, ¢ com tudo mui boa para determinar a somma de cal, que se
deve empregar em primeiro lugar. O emprego d'este instrumento ¢ tanlo
mais seguro, quanto a proporcio de cal, que indica, nilo se acha em excesso,
Isto posto, passemos a dizer alguma coisa & cerca da execugio da operacio,
que nos occupa, isto é, da defecagio.

Tendo-se oblido da expressio das cannas uma quantidade de caldo suffi.
cienle para se poder principiar o trabalho da defecacio, trata-se (si se nio
quer deixar para o fazer s6 durante o trabalho) por uma quantidade de
sub-carbonato de cal ou de potassa, proporcionada 4 quanlidade, ¢ & qua-
lidade do caldo (ordinariamente 1 parte de alcali para 800 de caldo), agita-
se o liquido com uma escumadeira ou espatula, a fim de tornar mais
jntima a mistura, e submetie-se 4 ac¢iio do calorico.

Logo que o liquido chega & temperalura de 40 a 45 grios do therm. de
R., a albumina comeca a coagular-se, e a vir & superficie, trazendo com-
da primeira classe, que apparecem em férma de

sigo as materias impura
escumas escuras, as quaes sao tiradas & medida, que se vio apresentando.
Elevando-se de mais e mais a temperatura, o liquido entra em ebullicio,
¢ apresenta & acedio da escumadeira nio s6 os restos das primeiras impu-
rezas, como tambem a feeula verde e outras substancias, que a ella se unem,
as quacs vio sendo igualmente tiradas, Durante este trabalho, que deve
duvar uma hora mais ou inenos, ajunta-se ao liquido por vezes e em pe-
quenas quantidades ou uma solucio alcalina, ou agua, ou uma e outra coisa
promiscuamente, segundo o estado mais on menes diluido do caldo, com o
fim nio s6 de corrigil-o, como tambem de impedir que o liquido salte fora
da caldeira, quando a fervara é muilo energica.

Nao apresentando o liquido mais impurezas em sua superficie, e marcando
22 grios do arcometro de Baumé, suspende-se o fogo, filtra-se, ¢ deixa-se
em repouso, si se quer proceder em regra, e com asseio. No fim de algumas
horas decanta-se o liquido, e examina-se si a defecaciio tem sido bem feila.
Para isto toma-se uma porgac do caldo decanlado em uma colher de prata (1),
volta-se em differentes sentidos, e ajunta-se-lhe ou agua de cal, para reco-

{l) Tem-se proposto para este [im um pequeno prato on chpsula de vidro [u-;!'ril.u\wll’\‘
branco, o qual, sendo’ collocado entre o olho e a luz, depois de so terem sobre clle feite
cahir algumas gottas de caldo, mostra facilmente o estado d'este.
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phecer si todas as feculas fordo liradas, ou acido sulfurico, para vér si ha
excesso do aleali. St dous ou tres minutos depois da addigio da agua de cal
o liquido se conserva transparente, pode-se estar certo de que a defecac
foi completn, ¢ do conlrario, si apparecen nlguns flocos. O mesmo deve

(i

acontecer com o acido: si o liquido se torna turve, é por queo alcali em-
pregado: se acha em exeesso. Corrigir-se-hia o primeiro defeito addicionan-
do-se a0 lquido pequenas quanlidades de solugio de cal ou de polassa,
durante a operacio seguinte, tendo-se ao mesmo tempo o cuidado de tirar
4 malerias impuras, que se apresentassem. O segundo poderia ser corri-
gido, ou ajuntando-se-lhe novo caldo, ¢ submeltendo-o novamente & defecacio,

ou ajuntando-se-lhe mesmo uma porcio de acido sullurico ou oxalico, bastante

dilluido magua, como propoem Dufréne. Por estes meios o succo da canna
seria levado ao estado de pureza o mais perfeito, eslado em que se deve
fazer a evaporagio.

Evaroragio ov coznusnto. — Por meio da operacio precedente se tem scpa-
rado do succo da canna mais ou menos completamente grande numero das
substancias , que enlrio em sua cnmpusiqﬁo . ¢ mesmo uma certa quantidndo
d'agua, pois que esteve submeltido 4 evaporagio todo o tempo mnecessario
para a separagio das escumas; mas, entrando em sua composicio grande
quanlidade d’esle liquido, como vimos, isto &, eslando a agua para o assucar
na proporcio de 8 para 4, existe ainda no succo depurado uma quantidade
sufficiente para ter as moleculas saccharinas em dissolaciio. Pava que se possa
pois obter o assucar em estado de poder crystallisar, ¢ mister sublrahir-The
‘acausa, que se oppoem a este estado, a fim de que suas moleculas se appro-
ximem ao ponto conveniente. Tal é o fim da operacio, que nos occupa.
Mas, como para se chegar a esse resultado . isto &, para separar-se loda a agua
de dissolugdo por meio da evaporacio, ¢ necessario submelter o succo des
purado a uma temperatura mui proxima d’aquella, em que o assucar se
decompoem, passando de cry

tallisavel a incrystallisavel, ¢ dando mesmo

lugar 4 formagao de uma maleria negea, conhecida com o nome de cascalho,

cuja presenca no assucar ¢ mui prejudicial, faremos algumas observacoes a
este respeito, antes de entrarmos na marcha da operagio.

Sabe-se que a evaporagiio se faz tanto mais facilmente, quanto o vaso é
mais largo, menos profundo ‘e menor a pressio atmospherica. O meio pois
de evilar o5 inconyenientes 4 cima mencionados consistivia em salisfazer as
condicies, de que [allamos, Para isto se procurarido caldeiras menos pro-
lundas, do que as geralmente empregadas, e se collocarido sobre cllas lubos,
que communicassem o ar do recinlo, em que se acha o laboratorio, com
o ar livre, dando assim passagem aos vapores, que se desprendessem do

Vs
i o
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liquide, quando s¢ nio quizesse recorrer a apparcllies mais complicados,
)

ciL, para l.l'm]u/ir 0 vacuo

comto sav as bombas usadas na [nglateera e na Frar ; R
na superficie do liquide. Deste modo a ev;zpm'nqﬁ({ ﬁc{x'ia m.wl() mais rapida,
poupar-so-hia grande parle dos materiacs combustiveis, (:nlur-srzr-ln:f a de-
compasicia do assucar, nio tendo elle de soffrer um grao de calor tio elevado,
¢ obslar-se-hia que os vapores, nao achando sahida, ¢ encontrando o tecio
mais ou menos frio, ahi se condensassem, e cahissem no liquido, trazendo
comsigo impurezas, como lantas vezes Lemos observado. Muitas oubras con-
sideragdes leriamos a fazer a esle respeito ; mas, Nio Nos permllﬁmln 0 curto
espaco de uma these que nos extendamos muito, passamos & dizer alguma
coisa sobre a marcha do trabalho.

Estando: o suceo da canna convenientemente depurado (1), passa-se para
0 ¥as0 ou vasos, em que se deve fazer a evaporagio, e ¢leva-se a lempera-
tura. No fim de algnns minutos, enlrando o liquido em ebulligio, a eva-
poracdo comega a effectuar-se tanto melhor, quanto as condigdes siio mais
fayoraveis (2). A medida que esta se faz, o liquido se concentra, ¢ torna-se
mais espesso, apresenfando em sua superficie elevagdes conicas, por eujos
apices escapio grandes bolhas cheias de vapor, as quaes, chegadas a certa
altura, rompem-se, produzinde um ruido particular, e cahem, confundin-
do-se com o todo. Chegado o liquido a este eslado , nio estd longe do ponto,
em’ que convem dar-se por terminada a operacio. Para se delerminar este
ponto, *introduz-se no xarope (melado) uma grande colher (reminkol), e
eleva-se, voltando-a de modo a deixal-o escorrer por todo o bordo. Si o
xarope cahe formando filamentos, que se rompem curvando-se em suas
extremidades, ou si (o que ¢ mais exacto), introduzindo-se no xarope o
therm. de R., elle marvca de 88 a 94 gréos, suspende-se a acgiio do calorico,
sl se nao lem feito anles, e passa-se a carga ou cozimento para um vaso
(resfriadeira) contiguo ao assenlo das caldeiras (fornalha ou bangué) , vinde
oceupar o seu lugar nova carga convenientemenle depurada, a qual serd
tambem substituida loge que chegar ao ponto conveniente, e assim

.(i) Podcpscﬂm proceder & clarificacio do caldo, empregando-se para islo sangue de
boi ou claras d'ovos, como propoem M. Ovfilay porém estes meios 8i0 ko preciosos pard
serem empregados em grande. que a julgamos impraticavel em uma fabrica, onde se teria de
consumir uma qnantidade prodigiosa de qualquer d'estas substanci

(2) Acontece muilas vezes que durante este traballio o liquido ,
de escumas, cliegue a0 ponto de querer teasborday, Para que isto nfio acontega, langa-se
sobre ellg pequenas porgoes de uma substancia oleoginosa, )
o dercimar=se; A momona

elevando~se em forma

todus us vezes que clle tende
pisada ¢ a substancia geralmento empregada para este fim:
algans grios bustao para que o liquido desga instantancamente,
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successivamente, de maneira que os trabalhos da extracgio uma vez prin-
eipia\lns. durario em quanto heaver succo exprimido.

CrystaLLisagio. — Alguns minutos depois de lirado o cozimento, passa-se
do vaso, em que se acha, para oulro de maior capacidade (segunda resfria-
deiva), onde se ajuntio dous ou mais, aos quacs se imprimem, ao passo
que vio esfriundo, algans movimentos brandos com uma espatula, de ma-
neira 4 repartiv por toda a massa os nucleos, que se vao formando, e
facilitar assim a erystallisacio. Fuzendo-se isto lodas as vezes que uma crosta
se apresenla na superficie da mistura (enchimento), ella abaixa de tempe-
palura, ¢ augmenla de consistencia, pzlsszm(lo do estado semi-fluido ao de
pnassa espessa. Lintao passa-se d’ahi para crystallisadores ovdinariamente de
forma coniea (1) (fOrmas), cujos épices apresentio uma abertura, que se
fecha com uma rolha; ¢ nesles vasos que se completa a crystallisagio , a
qual serd tanto mais vegular, quanto se effectuar mais vagarosamente. D’onde
se segue que se deve evilar, quanto for possivel, a impressio subila do ar
fiio, que, nao dando lempo a que as moleculas salinas se approximem
da maneira, que lhes ¢ conveniente, fara que ellas adhirio por todas as
faces ou pontos de conlacto, de que sio susceptiveis, dando assim lugar a
uma congelagio em vez de crystallisacio.

Expuraagio, cranmiricagio g pessEGacio, — Até aqui temos fallade dos meios
de obter o assucar crystallisado ; mas n'este estado elle nio poderia ser
conservado, pois que existe enlre seus crystaes uma quantidade de assucar
inerystallisavel (nelugo), capaz de alleral-o, a qual ndo foi separada pel-as
operagoes. precedentes. Para sepavar pois esla substancia, collocio-se os
erystallisadores, depois «de se ter completade a cryvstallisagio, sobre um
pavimento perforado (fendal); tirdo-se as rolhas, que fechio as aberturas,
¢ introduz-se por ellas uma cavilha ou verruma de um pé de comprimento,
a qual se retira logo a fim de deixar escorver o assucar incryslallisavel. Si
se quer obler o assucar brulo (mascavado), basta conservarem-se assim os
crystallisadores por espago de quinze ou vinte dias, e levar-se no fim d'este

(1) Dutréne propoem para este effeito caixas feitas de taboas de uma pollegada de espessura ,
forradas de Jaminas finas' de chumbos. Estas caixas desem ter cinco pes de longo sobre tres
de largo s sen fundo & formado de dous planos inclinados de seis pollegadas, cuja reunido
conslitne umy gotieira atrayessada de doze a quinze fures de uma pollegada de diametro para
0 escorrimento do assuear inorystallisavel ou melago; sua profundidade de nove pollegadas
sobre 08 hordos vai augmentando para a gotleira, onde tem quinze. Este sabio Naturalista
Propoem: estas dimensoes, porque a experiencia lhe mostron que $40 as, que mais conveem
Fan a erystallisagio e expurgagho do assucar.
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tempa o astucar ao Sol :ﬁ & estufa (1), para tornal-o capaz de ser expor-
tado ; no caso porém de o querer clarificar, ¢ necessario submeltel-o a uma

nova operaciio, que se pratica do modo seguinte : seis ou oito dias depois
de levados os crystallisadores & casa de purgar, e farados, como dissemos
cobrem-se suas bases com uma camada de argilla diluida n’agua, cuja hu-
midade, infiltvando-se a travéz do assucar, e tornando mais fluido o assucar
incrystallisavel , o acarveta comsigo para o apice do erystallisador. por ende
sahe, e vai ter ao vaso ahi collocado para este fim, Logo que esla camada
de argilla torna-se mais ou menos secea, ¢ subslituida por outra menos
consislente, que ¢ igunalmente substituida, depois de secea, por uma ler-
ceira. Estande secca esta ultima, tiva-se, e deixa-se o assucar escorrer du-
rante quinze ou vinte dias, findos os quaes, leva-se ao Sol ou 4 estufa, para
seceal-o convenientemente, a fim de nio se alterar no commercio, onde se
apresenta’ em pies, embarricade ou encaixado.

Prornie

ApEs prysicas. — O assucar assim obtido é solido, granuloso, fragil,
mais ou menos brance, si tem sido clarificado, e de um amarello averme-
Ihado ou escuro, st se deixou em brulo ou mascavado ; ¢ mais ou menos
transparente, si estd em crystaes isolados, um pouco phosphorescente, sendo
friccionado na obscuridade. Seu sabor ¢ doce e agradavel; ¢ seu peso
especilico ¢ de 1,6065.

Proesrenanes cuniicas, — O assucar composto , segundo MM. Gay-Lussac e
Thénard, de 42,47 de carbono, 5,604 de oxygeno ¢ 6,90 de hydrogcno,
¢ soluyel em sou peso d'agoa fria, e em toda a proporcio n'este mesmo
liquido fervendo ; ¢ mui pouco soluyel no alcobol concentrado, ¢ absoluta-
mente soluvel no ether. Dissolsido n'agua Lransforma no fim de algum
tempo o bi-chlorureto: de mevcurio (sublimado corrosiva) em proto-chloru-
reto

alomelanos). Por meio do calorico decompoem  certas dissolucoes
melallicas. Reduz o sulfato de cobre a cobre metallico; o nitrato e o bi-chlo-
rureto de cobre a proto-nitrato e proto-chlorurelo; o nitvato de prata e o
chlorureto de oiro a metal. O acido sulfurico concentrado o ennegrece &
frio, sem se desprender acido sulfureso. O acido pilrico o decompoem, e
o {ransforma em acido oxalico. Os alcalis, sobre tudo a cal, o torndo amarao,
adsliingente e incrystallisavel. O ar secco nao o altera, entretanto que s:Eu-
rado de humidade o torna a principio humido, e mais tarde amollecido.

(1) A estafa, ponco conhecida entre nbs, porém de frequente nso nas Antilhas, consiste em

nma especie de torre guadvada feita de pedra, cujo interior apresenta mnitos andares for=

mados de algumas tabons pouce afastadas entre si, sobre os quac

: s 3¢ collocio os paes de
assucar,

# fim de roceberem o culor do fogo applicado ua parte inferior,
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PROPAIRDADES ALINENTARES. — Considerado  comio subslancia alimentar, o
assucar tem tido apologistas e delraclores igualmente exagerados, Os primeiros,
em cujo numero conla-se Rouelle (o primogenilo), que o chamava o miais
Pnﬁita dos alimentos, para apregoarem snas propriedades nutritivas, referiio
exemplos de grandes idades, que elles allribuido ao uso do assucar; cilavio
o Rei da Gochinchina, que conservava uma guarda de cem homens, aos quaes
elle dava um soldo avanlajado para o assucar ¢ as cannas, que a lei os obri-
gava a comerein todos os dias, a fim dese conservarem nédios e bem dispostos;
farifo observar que as pesscas occupadas na preparacio do assucar, as quaes
se nutrido quasi exclusivamente d'esla subslancia, ¢ os animaes, que comido
os bagagos e as pontas das cannas, engordaviio de umma maneira notavel. Os
segundos, pel-o conlrario, prelendiio que o uso frequente do assucar linha por
efleito constante diminuir o appetite, tornar a boca aspera e saburrosa, exci-
far a séde, causar conlracgdes espasmodicas, irrilagoes de eslomago e de
intestinos, eslragar os denles, &e. &e. Para corroborarem a sua opiniio, se
apoiavio no lestemunho de Boérhaave, que o suppunha proprio para fazer
emmagrecer, e sobre tudo mas experiencias de Slark, que, tendo lenlado
nutrir-s¢ durante algum lempo unicamenle com pio, agua e as
cando por quatro oncas d'esle wullimo, e eleyando successiv
quantidade a oito, a dezeseis, e em fim a vinte oncas por dia, nie tardou

sucar, come-
amente esta

a experimentar nauseas, flatulencias, inflammagio de todo o interior da
boca, amollecimento das gengivas, dejecgdes alvinas, hemorrhagias, em fim
todos os symptomas, que caraclerisio o escorbuto. Hoje porém sc esli geral-
mente convencido de que tomado em doses moderadas, o assucar eslimula
ligeiramente o estomago, e fucilita a digestio. Elle parece consic sobre tudo
43 pessoas lymphaticas, em quem favorece a digesliio de oulras subslancias
alimentares , especialmente do’ chiocolate, do leite ¢ de cerlos fructos, tacs
€0mo 0s pecegos . 0s moranges &c. ; entretanto que parece convir mui pouco,
ou ser mesmo prejudicial, aos hypocondriacos, aos rachilicos ¢ aos individuos,
e quem predomina o lemperamento bilioso.

Provnannanss mepicivies, — O assucaré estimado e procurado pel-o sabor doce
&agradayel. Elle dulcifica a maior parte das bebidas, de que usio os doenles,
& encobre o sabor desagradavel de muilas d'entre ellos, assim como de muitas
m}"’l“’Dl‘Eparaf_:Ges pharmaceuticas, que clle lorna mais faceis de se tomarem,
disfateando o son amargor. 86 e desfeito na boca, sobre tudo crystallisado
Ow eandi, milign a acrimonia deste orgio, calma o ardor da garganta, da

’ml’! K.,ﬁex'ihi]i.dade as parles do laryox, facilita a expecloracio, e mesma a
Palavea; o que mui bem sabem os Oradores; Dissoliido n’agua ¢ um optimo

rofp . 5 “ - =
fﬂggranle, maxime si se lhe ajuntio algumas gollas de succo de limao. E
Iy,
]
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pringipalmente nas allecesds: do. peilo que o assucar parece ser dado eom
suscesso, 13 um peitoral mui afamado e geralmente usado nos catarrhos, na
tosse kg., em que se cmprega debaixo de mil formas, sobre tudo o assucar
-snmﬂ. Elle nio faz menos bem nas i 6es estomacaes ¢ intestinacs, em

que obra como medicamento, ¢ como alimento.

Tendoo emprega excessivo do assucar mostrado asuaacgiio sobre asourinas,
cuidou alguem que elle aproveilaria nas ardas; porem M, Magendie, que cita
dous casvs de sugcesse d'esle meio, indica ao mesmo tempo a sua acgio
perigosa sobre o estornago, dado n'esta proporcao: deve pois haver muita cir-
cunspeccio a respeilo d’esle agente em alla dose.

Pictende-se que applicado sobre a mordedura de serpentes venenosas,
o assucar ebsle aos estragns do veneno d'esles animaes; porém parece-nos
que, si realmente clle: gozasse ‘d'esta propriedade tio preciosa, ella seria
geralmente conbecida, assim como o seria a propriedade emética, que o povo
das Anlilhas cré inherenle ao assucar muito anligo, mas que Baumé diz
ter-se assegurado nae existic (1)¢

Tem:se reconhecido por experiencias direclas que o assucar decompoem
0s oxydos de cobre e de arsenico: esta propriedade, entrevista ou suspeilada
por Navier, experimentada sobre si mesmo por M. Gallet, fol posta fora de
duvida pel-as experiencias de MM. Duret e Duval, O xarope dado na dose de
qualro oncas, de meia ern weia hora, impedio o envenenamento, semn vomito,
de um cao por meia onga de verdele impuro (vert-de-gris), que tinba feito

morrer em sele hovas um oulre cio, ae qual se nio linha feilo tomar assucar;
o quée lem sido ja conlirmade sobre o homem, e repelido por M. Orfila
M. Poste), que acaba de repetic de novo as experiencias sobre o assuear,
gowo contra-veneno do aecelalo de cobre, reconheceu que elle ¢ efficaz no
maior numero de casos. O assucar parece lambem decompér os saes de
chumbo. Mas em lodos esles casos, mesmo para os oxydes de cobre, serd bom
primeiro provocar o vomilo,

Taes sio as propriedades medicinaes do assucar, Nio se deve porlanto
erer com Lobb, que elle ¢ anli-goloso, anti-rtheumalismals com o Dr. St-
Maurice, gue em alla dose ¢lle cura a syphilis, e attribuir

4 sua presenca
0§ sueeessos, que se obleem dos xaropes sudorificos, dos ar

b : e robes concentra-
dos &e. ; nem se deve cow Redi e Carminaly o sveRms
i tedi minali, suppol-o vermifugo, por que,

si .08 vermes nao persislem, sendo polyilhados com assucar, ou meltidos n’agua

() Bugnido o P 1

9 ASRULAY L w0’ sevin possiv

=80 hs Vo208 nin : stabiak
S0 A vezes nas colonias o antimonio para purificar

AL hia longo tempo abandonado. que

uim ipuad methodo,
elle deyesse ossa propriedude, de que se nao falls mais boje?
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assucarada, elles morrem igualmente, sendo expostos ao ar sem a addighio
de algum corpo. Bem longe d'isto, o abuso do assucar enire 0s meninos favorece
o desenvolvimento d’este entozoario, como o allestio muitos autores. Deve-se
igualmentc duvidar da possibilidade de curar hydropisias pel-o uso do assucar,
ainda que atlestada por Desbois de Rochelort, sobre a palavra de um Medico
da Guadelupe. Finalmente nao se deve dar credilo 4 virtude anli-putrida ou
anti-seplica do assucar, s6 porque elle conserva as substancias, 4 que se
njunla em grande proporcio.

Usos mEpiciNses, — O assucar ¢ uma das substancias mais empregadas pel-o
Medico, e sem a qual elle néo poderia, sindo difficilmente, exercer a sua arte,
pois que, alem das qualidades adocanles, peitoraes, calmanies, digeslivas e
nutritivas, que lhe sio proprias, elle permitte a administracio de drogas as
mais desagradaveis, adocando, como se diz, os bordos do vaso.

No exterior tambem o assucar tem sido empregado: applica-se em pé sobre
as manchas ¢ as ulceras da cornea, a fim de as dissipar, da mesma maneira
que sobre as aphthas, as fendas do bico do peito, as ulceras saniosas &e.
Emprega-se ainda esla subslancia s6 ou junta a outros corpos, como per-
fume, para desinfectar o ar.

Usos pnanuacevricos.— O assucar na arte do pharmaceulico ¢ de um emprego
tao frequente, que, para exprimir-se a difficuldade de exercer esta arle sem
elle, se diz bolicario sem assucar, Gom effeito, elle & conservador, adjuvante
ou correclivo de muitos medicamentos. Grande numero de principios vegelaes
eanimaes, laes como as parles muscosas, extraclivas, gommosas, aquosas &e. ,
bio se conservao sem a intervencio do assucar;

issocia-se-lhes pois esta subs-
tancia, e fazem-se xaropes, avrobes, electuarios e conservas. Elle entra como
adjuvanle nas paslilﬁus , mas massas , nos trociscos, nos assucares officinaes,
nos pas peiloracs e temperantes; ¢ correclivo quindo se une a substancias
mui activas para diminuir a sua accio, como & gomma gulla, 4 escammonéa,

dxesina de jalapa, ds resinas ou gommas-resinus;

¢ lnalmenle empregado
para favorecer a pulserisacio de cetlas subslancias, tacs como a camphora,

4 coloquintida, a baunilba, ¢ oulras.

U.!-OE DoMEsTICcos. — O assucar & empregado na preparaciio de uma infinidade
de iguarias nas cozinhas das pessoas abustadas, Blle entra no cha, no café,
1?_0 chocolate, nos cremes on natas, nas filngs, nos sorvetes, nas massas,
1pg ]iﬂunl‘cs de mesa &e. I excipienle de compolas ou conservas de doges

i" ' geléas, 1 a base de grande numero de prolissoes, taes come confei-
eir

08, distilladores , botiquineiros, pasteleivos, sovveleivos &e,; de maneira
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que ndo ha quasi preparagio inventada para agradar o paladar do homem ,
em que nio entre o:

« Rival do mel hybléo, suave assucar.

e T e

PREPARACAO DO ALCOHOL.

0 aleohol niie existe, como oassucar, ja formado na canna. I em virtude
da propriedade, que a materia saccharina tem de fermentar logo que é posta
em certas condigdes, que elle se forma, assim como ¢ pel-a propriedade,
que tem este novo composto, de passar ao estado de vapor, sendo submellido
a uma certa temperalura, que elle é separado das subslancias, em cujo seio
teve lugar a sua formagio. Duas sio por tanto as operacies, por meio das
quaes se oblem esle produclo: a fermentagio e a destillagdo,

Frmunatacio. — O aleohol forma-se, dissemos nés, em consequencia da
fermentacio do assucar; mas, para que esta acgio se delermine, & necessario
que a substancia saceharina se ache em cerlas condigdes, isto ¢, que esleja
dissolvida em maior ou menor quantidade d’agua, e que esta dissolugiio se
ache na temperatura de 15 a 30 grios, depois de se lhie ter ajuntado uma
porgiio de fermento ou materia azotada (1). Nio € de absoluta necessidade
que estes ingredientes conservem entre si proporcoes invariaveis; entrelanto
parccé que a mistura se acha em melhor condicio para a fermentagio e
formagdo do alcohol, quando é preparada com uma parte de assucar, seis
d’agua e um quinto de fermento.

Do que preccdc se vé que, para se obler o alcohol do succo da canna,
nio ¢ preciso mais, do que abandonal-o a si mesmo pel-o tempo necessario
para que a fermentagio se exerca ao ponfo conveniente para a distillacao,

(1) Segundo M. Colin muitas materias azoladas podem transformar. o assucar em aleohol:
taes sio a albumina, o queijo freseo, a ourina, a fibrina, o principio corante do sangue.
urado com o erémor de tarlaro, a albamina

o osmazoma; mas principalmente o glulen 1

coagulada e putrefacta, e a albamina tartarisada. Scenndo o mesmo antor a electricidade
péde restabelecer a

de tartaro o miis bem pusificado [avoreee a

ctividade om wma levadura, que se ter

1 lornado inetle; ¢ o cremes
vio dos fermentos,
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pnis que n'elle nio 56 a agua e o assucar eslio mais ou Menos nas propor-
coes indicadas, como tambem existe uma quantidade de fermento sufficiente

0 da materia s

para delerminar a decomposi o, cujos elemenlos devem

formar o alcoliol. Como porem raras veres emprega-se este liquido, e sio

quasi sempre as scumas, as aguas de lavagem, e o assucar incrystallisavel
ou melago, que servem para esle fim, palente é a necessidade de approxi-

mareii-se eslas dilferentes substancias o mais, que [or possivel, d’aquellas.

cujas qualidades mais conveem. Assim, si liverem de se empregar escumas

pruvenienll:s da defecacao do succo da canna, serda necessario ajuntar-se-lhes

uma por¢io de fermento, pois que, tendo ellas sido submellidas & accio do
calorico, devem ler perdido o, que lhes era proprio. 8i o assucar inerys-
tallisavel for o corpo, que se tiver de empregar, se lhe ajunlard nao so a
materia azotada , pois nenhuma ou quasi nenhuma elle encerra, mas fambem
a quantidade d’agua necessaria para diminuir a cohesio das moleculas saccha-
rinas, Si finalmente tiverem-se de empregar aguas de lavagem, se lhes addi-
cionard pel-o contrario mals ou menos melaco, segundo o seu estado mais
ou menos doce, nio esquecendo ajuntar-se-lhes o fermenlo preciso.
PHEXOMENOS DA FERVENTA

0., — Feila a mistura da maneira, que vimos de
dizer, e abandonada a si mesma, os phenomenos da fermentagio nao lardzo
a manifestar-se: forma-se uma infinidade de pequenas bolhas de gaz acido
carbonico, que, elevando-se, accarretio comsigo um pouco de fermento para
a superficie’ do liquido, onde se demordo por algum tempo, ¢ produzem
escuma. Pouco tempo depois estas bolhas se transformao em empolas, ¢ o
fermento, que tinha sido elevade, cahie no fundo do vaso, d'onde ¢ de novo
trazido para a superficie do liquido por novas bolhas de gaz. Este movimento
debaixo para cima e de eima para baixe continta, tornando-se cada vez mais
forle, @ turvando o liqaido. No fim de alguns dias (seis ou selo) a elferves-
cencia diminue, e a fermentacio cessas entio o liquido tornase transpa-
Tente, e vé-se no fundo do vaso uma maleria branca, Neste estado o li-
quor conlem alcohol , agua e mui pequena quantidade de uma materia
solusel ; mas o assucar tem todo desapparecido. 1)’ no momento, em que
a fermentaqﬁo vai a cessar, quo se deve submetier ‘o liquido ‘4 distillagiio.
l!aitcndo o aleohol nio estaria ainda lodo formado: mais tarde elle se te:
rza. Mo 50 volalilisado, como tambem sido decomposto, e transformado em
acido. acefico,

o TiEoriy, — 17 difficil de dar-sc uma theoria exacta de todos os phenome-
N8, que. acabamos de descrever. Segundo: M. Gay-Lussac, que considera

D assncay tomo composto de 8 vnIulue; de vapor de carbhono, 3 de hydror
Beno, ¢4,

w,

de oxygeno; e o alcohol como formado de 2 volumes de va-
10
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por de carhono, 3 do hydrogeno, o Yy do oxygeno , para que o sleoho) se
forme, basta que 1 volume de vapor de carbano se combine com 4 volume
da gaz oxygeno para {ormar o acido carbonico, que se desprende durante
a lermenlacio.

Segundo MM. Bumas e Boullay, filhos, os quaes estabs
assacar e canna podo ser represeniado por um volame de vapor d etier,

que o

¢ 2 de acido carbonica, durante a fermentacio o volume de vapor d'ether

- ao estado de aleohol,

apodera-se de 1 volume de vapor d’agua para p

v n'estas theorias despresio-se os productos fornecidos pel-o lermento.
B verdade que estes productos sio quasi nullos, pois que, alem de ser pe-
quena a quantidade de fermento empregado, clle niio se decompde sindo em
parte ; enlre tanto parcee que a materia soluvel, que so acha unida ao al-
cohol, deve sua existencia aos elementos d'esta decomposicio ; mas esta ma-

ato continba alem

teria s6 contem hydrogeno, oxygeno e carbono, ¢ o
Listo azoto. O que ¢ pois feito deste corpo, nio fullo so do que devia
resultar da parte de fermento decomposto, mas tambem do que desappare-
ceu da parle, que nio se decompoz? Ignora-se; o, que se sabe, ¢ que elle
nio existe nem no alechol , nem na malteria branca depositada no fundo
do vaso, nem na pequena quantidade de materia soluvel, ¢ nem se despren-
de com o acido carbonico, pois que, sezundo M. Orfila, ndo se encontra
um traco d'este gaz no acido carbonico obtido da fermentacio.

O, que se pode portanto admillic como certo, ¢ que, reagindo a ma-
teria azotada sobre o assucar o decomp(m‘, ¢ se decompoe em parte; que o3
elementos d'esta decomposicio, combinando-se em uma ordem nova, dio
lugar 4 formacio do acide carbonico, que se desprende duranle a fermen-
tagao , do alcohol e da pequena porcio de materia soluvel , que ficie no
liquido; & que o azoto ¢ eliminado de uma mancira desconhecida,

Disticeagio. — Pois que ¢ em virlude da propriedade , que tem o al-
cohol de , logo que ¢ submettido a uma certa temperatura, passar ao es-
tado de vapores, ¢ estes de se condensarem, encontrando um corpo mais
ou menos frio, que elle pode ser separado do liquido fermentado, estando
este no estado, em que fallimos, isto ¢, a chegar ao ponto, em que a
fermentagio cessa, passa-se para o apparclho distillatorio (alambique),
elevase a temperatura, applicando-se fogo & parte inferior (panga). Chega-
do o liquide a 80 graos mais ou menos, comecio a apparecer vapores, que
dugmentio com a temperatura. Logo que o liquido entra em cbulligio,
altenua-se a acgo do calorico a fim de que elle nio trasborde , & adapta-se
a esta parte do apparelho outra (eapitel) , para receber os vapores, 0s (uaes,
encontrando este obstaculo & sua sahida, ¢ obstaculo, cuja temperatura €
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muilo mais baixa, eoundensdo-se, correim  por unoi tubo mais ou menos
Jongo © flexuoso  (serpenting) (1), e vio ler a um recipicnle. L pois ao
mesmo tempo gue o alaohol se volalilisa, se wolalilisa tambem maior ou
menor quantidade d'agua, segue-se que o aleohol assim obtido é mals ou
menos concentrado , isto ¢, conlem uma quantidade d’agua, que varia se-
gundo o tempo -da oper
ou mais vezes o liquide ohlido sobre algum corpo avido de humidade, co—

cao, a qual pode ser separada, distillando-se uma

mo o carbonato de potassa, o chlolureto de potassio ete.

Propmcpanes prvsicas. — O aleohol rectificado (marcando 42 gries do
areom. de B.), on, como se diz, absoluts, sceco ou anhydrico, é liquido ,
transparente, sem  cor, mui volalil , de um sabor forle e extremamente

ageadavel e penctrante.  Seu peso especilico &
08).
Proprisnanes Cnmicas. — O aleohiol, cujos elementos podem ser represen-

quenle, e de um che
de 0,792 (na temperatura de 47

tados por- gaz hydrogeno bi carburetado e vapor d’agua, em volumes igaaes,

inflamma-se facilmente , approximando-se-lhe um corpo em ignigio, e quei-

ma com uma chamma branca sem deixar residuo; entra em ebullicio a 78
grios, e so volalilisa sem se decompor. O frio maior, que se tem podi-
do produzir, nie o selidifica. A maior parte dos acides mineraes o de-

compoe, € o transforma em elher.

Elle dissolve o phosphoro, o enxo-

fre, 0 i6do , os alcalis mineraes ¢ vegelaes, assim como os saes deliquescen-
tes. Em geral dissolve facilmente as resinas, os oleos , os balsamos, os sa-
bies ete. E" susceplivel de se combinar coma agua em todas as proporcaes,
tcombinagiio esta que ¢ acompanhada de elevagio de temperatura e de mu-
dangas em sua densidade. O aleohol do commercio, que marca de 32 a
36 grios, ¢ a agua-ardente, cuja conceniracio varia de 16 a 22, nio sio
pois, sindo o alcohol mais ou menos enfraquecido.

Acgio somre A Economia. — O alcobol ¢ um dos estimulantes diffusivos
mais energicos, Concenlrado obra como um veneno violento ; enlraquecido
(ﬂg!taﬂru‘entf) ¢ uma bebida ; que empregada em pequena quantidade pode ser
fomada sem inconvenientes. Levado & boca s6 ou misturado com muita
#gua, obra com promptidio, e como sympathicamente, sobre toda a econo-
mia; Nos casos de desfallecimento devido ao cansago como que reanima .,

(1) Esta pavte da aparelho deve consersar uma temperatura assaz baixa, afim de que os
) 3 . 2
POTEY, que ndo se tenhio condensado no capitel , 0 fagio em o seu

o ecto , & nio ve-
it perder-se na atmu-pl\era, como acontece todas as vezes que se nio tem a precan-
de substitnie por agoa fria aquella , por cujo meio passa a serpentina, a qual chega

m : ¢
00 4 fervor , s as operagées se repelem sem grandes intervallos.
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¢ refresca a0 mesmo tempo. Ingerido no estomago puro, mas em . quanij-
dade moderada , determina localmente uma sensacio de
1os forle e passageira, e provoca s vezes conlracedes subilas do diaphragma ;

alor mais ou me-

absorvido mui promplamente , como parece, communica a0 sangue um es-
timulo desusado, de que resulta uma excitagio , uma cspecie de febre go-

ral ordinariamente mais agradavel, que penosa, por causa da exaltacio das

funcgoes do cerebro , que a acompanha. Tomado em maior quantidade, pro-
duz depois d'estes primeiros symptomas efleitos apparentemente conlrarios:
declarase uma embriaguez mais ou menos profunda; & excitagio geral, 4
alegria, succede a fraqueza, o abatimento, o embotamenlo, ds vezes con-
vulsdes, delirio, e finalmente modorra, immobilidade , uma especie de esta-

. do apoplectico, que pode dissipar-se naturalmente no fim de algumas horas,

mas que tambem se fem visto muilas vezes lornar-se mortal. Nesles casos
a irritacio do estomago ajunta-se de ordinario 4 do cerchro, ou, segundo
M. Flourens, do cerebello , e o alcohol obra 4 maneira dos venenos nar-
cotico-acres, O sangue e os muscules exhalio na abertara do corpo o
cheiro do aleohol. Tem-se querido atlribuic alem d'isto a esta especie de
impregnagio geral da economia as combustdes espontancas observadas na
verdade em individuos, que abusa

o de liquores espirituosos.

0 uso muito frequente do aleohol, ainda tomado em pequena cfuanlida—
de, é raramente util; clle pode determinar , ou entreter um estado de phlo-
gose habitual do' estomago , fonte frequente de irritagdes chronicas e de
gravissimas lesGes organicas. O abuso d'este liquor expde aocs mesmos ac-
cidentes, e produz de mais a mais um estado de fraqueza muscolar, uma
especie de imbecillidade , de que nos offerecem cx(‘mpin a cada passo oS be-
hados de profissio.

Usos Menicivaes. — Como estimulante diffusivo, o aleohol enfraquecide
(agua-ardente) , do ‘mesmo modo que todos os aleoholicos em geral , pode
ser administrado com alguma vantagem ja de per si, para levar a todos o0
orgies uma ac¢io mais ou menos viva e passageira, e despertar de alguma
sovte as funcgoes do cerebro, ja unido a outras substancias (aos amargos,
por ex.) para ajudal-as de algum modo a hem penetrarem na economia,
acgio esla anles supposla, que demonstrada. Recorre-se a elle sobre tude
nos casos de fraqueza, de inercia, de esfalfamento ou prostragao ; quando se

quer produzir uma especie de reacgao geral, um movimenlo excentrico, com o
fim de prevenir a absorpgio de miasmas delelerios ou de algum veneno
quando se quer facilitar uma crupeio, excitar a lranspiragio, ele. Di-se
algumas vezes com successo em  cerlas colicas neryvosas , porem de umg
mancira antes empirica, do que racional.
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Emprega-se exteriormente o aleohol coneentrado como rubificante, ¢ mais

ou menos diluido como refrigérante, resolulivo, styplico , tonico e anti-
scptico 5 princilmhncnh: associado 4 camphora, Usa-se tambem d'elle nas
syncopes como estimulante em fricgbes sobre a regiio pre-cordial, as
temporas, ¢ fazendo-o respirar ao doente, Emprega-se finalmente em in-
jecgio n2 tunica vaginal para a cura radical do hydrocdle.

Usos puamacevricos. — O aleohol absoluto (A2 graos) ¢ mui pouco em-
pregado em pharmacia, O do commercio (de 32a 36) ¢ pel-o contrario
fraquentemente usado. Elle serve nas boticas para a confeigio dos ethe-
ves, € como excipiente para a preparagio das linturas, dos elixires, dos
alcoholatos, de certos extractos &e.

Usos DOMESTIZOS. — sabido o uso quasi babilual, que do alcohol en-
fraquecido (agua-ardente) e de outras muitas bebidas , que o leem por ba-
se , faz o povo, para quem nio ha melhor panacéa. Com elleito nada reu-
ne tantas virtudes na opinido dos amadores , como as bebidas d’esle genero,
sobre tudo a canna: tomada antes do jantar (ds onze) tem a propricdade de
despertar o appetite , depois & optimo estomachico, em oceasiao de grandeca-
lor & bello vefrigerante, com o frio excellente calorifico; de maneira que a pre.
texto de ftantos bens elles buscao a cada momento saciar a sede, que, lon-
ge de se extinguir, mais se acende, e chega ao ponto de produzir as des-
gragas, e infortunios, que todos os dias com dor observamos.

PREPARACAO DA CERA.

Alem do assucar e do aleohol, a canna fornece, dissemos nés , uma es-
pecie de cera. A canna , principalmente a violacea, apresenla com effeito
Sobre sua casca, ¢ na bainha de suas folhas, uma substancia em forma
de poeira branca oun verde-mar, que , sendo raspada com uma faca ou
oulro qualquer insteumento cortante , ¢ tratada pel-o aleohol, fornece uma
Materia, que tom algnma analogia com a cera da myrica eerifera.

Paneino processo. — 17 a M, Avequin, pharmaceuatico da Nova Orleans,
-‘I“.*’-l?c\'emua_a descoberta d’este novo producto da canna de assucar. Este
“hlmic.\), tendo oblido uma certa quantidade d’esta materia bruta por meio

raspagem, para levala ao estado de pureza, a fez macerar no aleohel
::f :]:iloig ;;ﬂ’;;)s » a fim de separal-a da u.mi.cria \’iolncen: materia idnn.tﬁ

phylla, com a qual se acha misturada, Depois de tel-a assim
900 por muilas vezes, alé que o alcohol sahisse puro, lratou-a pel-o

I,
i1
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aleohol a 36 graos, fervendo, o qual a dissolveu completamente ; passon-,
dcpois atravéz de um panno de linho cerrado , ﬂslu-mm:ndn—u fortemente |
@ separou o aleohol por meio da distilla
banho-maria , para tel-a pura,

0. Feito iste, a fez fundir em

Ssguspo erocEsso. — Como o processo pel-a raspagem fosse mui longo
¢ pouco economico, M. Avequin empregou depeis oulro meio mais expe-
dito, e que permitte obter esta subslancia mais facilmente: este meio con-
siste em fazer passar as cannas pel-os cylindros de compressio. Deste
modo uma parte da materia, de que tratamos, sc deslaca, ¢ levada pel-o
caldo das cannas, e vai nadar em sua superficic no recipiente com a forma
de po branco, de que 4 cima fallimos. Toma-se entio o caldo, eleva-se
sua temperatura até a ebulligio em um calor brando, e sem se lhe ajuntar
aleali; tirdo-se com cuidado todas as escumas logo que estas estio hem
formadas, lavio-se , ¢ fazem-se macerar mo alcohol para lhes tirar toda a
parte saccharina, e destruir a viscosidade , que se oppde ds lavagens com
agua. Isto feito, pdem-se a gotlejar sobre um panno, e fazem-se sceear.
Levadas a este estado, reduzem-se a po, e tratio-se pel-o aleohol a 36 graos,
a frio, com o fim de separar a chlorophylla ou materia verde. Reno-
va-se o alcohol muitas vezes até elle nio adquiriv mais a cor verde . lan-
ca-se o todo sobre um filtro, e faz-se scccar. Toma-se depois este residuo,
que contem a cera, trata-se pel-o alcohol a 36 graos, fervendo, e passa-se
a travéz de um panno de linho , como dissemos no primeiro processo.
Esfriando o alcohol , torna-se em massa, como si conlivesse uma solucio
de sabdo animal. Reitera-se o tratamento pel-o alcohol fervendo alé que
elle saia puro; em fim separase o alcohol por meio da distillagio em ba-
nho-maria,

Por este meio se obtem esta maleria mais facilmente , porem nio tao
pura , como pel-o primeiro processo. Alem disto, nio se obtem toda , quanta
existe sobre as cannas, pois que uma parte so se destaca, ficando a ou-
tra sobre os bagacos. Entretanto, segundo M. Avequin, dezoito mil can-
nas podem dar trinfa e scis kilogrammas de cera (sctenta e tres libras
e tanto).

Proentepanes pryvsicas. — Esta substancia tem uma eér amarella um pouco
triste; 6 excessivamente dura ; sendo quebrada , apresenla superficies bri-
Ihantes, e péde ser facilmente reduzida a pé , sendo triturada em wm mor-
teiro; enldo ¢ de uma grande brancura; ¢ sem cheiro o quasi sem sabor.

Fundida em banho-maria, e escoada em um vaso frio e bom conductor

de calorico, coalha instantaneamente , arri

a-se, tocando o corpo frio. ¢
apresenta em sua superficic inferior estrias determinadas pel-a retracgio su-
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bita, que a maleria sollve, coagulando-se. B suscoplivel de alleclar uma
forma erystallina (1). Seu peso especilico ¢ igual a 0,961 (na temperatura
de 100 graos).

Propmizpanis cnnvicas, — Reduzida 4 vela, esta subslancia (2) queima
com uma bella chamma branca, como acera espermacetica. Funde a 82
graos cenligrados ; a 80 torna-se solida. E' insoluvel n'agua, e igualmente
nsoluvel no alcohol a 36

0s, afrio; mas ¢ inteiramente soluvel no alco-
hol fervendo, do qual se niio péde separar pel-o resfriamento ; pel-o con-
trario torna-se em massa opalina e semelkante a uma solugio aleoholica de
sabio animal. Quanlo mais forte é o alcohol, tanto melhor se dissolve 4
quente. Quatro graos d’esta substancia bastao para solidificar uma onca
de aleohol a 36 graos, e lhe dar a consistencia e apparencia do opodel-
doch. Ella é tambem insoluvel no ether sulfurico, a frio, ¢ se dissolve diifi-
cilmente & quente, e em pequena quantidade. O ether a deixa depor-se
em forma de pequenos erystaes granuloses. O ar almospherico nio tem
accdo alguma sobre ella ; pode por tanto ser conservada sem se allerar.

Usos. —Nio sabemos que a cera da canna tenha ainda sido empregada
para algum fim ; entretanto ella pode offerecer interesse debaixo de muitos
pontos de vista: 1.° pel-o seu ponto de fusio muito elevado; 2.° por sua
consistencia. que seaproxima da dureza da madeira; 3.° por sua erystal-
lisagio ; f.° pel-a possibilidade de sua applicagio para illuminagio como
vela de luxo; 5.° pel-a propriedade de solidificar o alcohol, propriedade
que nenhuma substancia d'este genero partilha com ella.

— B e———
. Temos chegado ao fim do objecto, que nos propuzemos; mas resta-nos

ainda um dever, e ¢ o de agradecer ao Sr. Dr. Francisco Freire Allemao
a benignidade, com que se dignou aceitara presidencia do nosso trabalho.

(1) Para obtel-a n'este estado, & nccessavio fazel-a fundic em banho-maria em uma
capsula de porcelana, deixal-a esfriar lentamente, e logo que a superficie estiver solidi-

]_i“‘i‘: cortal-a com uma faca quente, e fazer escorrer a porcio liquida. D'este modo o
Interior da ea
das |

psula apresentars uma infinidade de agulhas erystallinas , truncadas ¢ entrelaga-
bem apparentes, si se obrar sobre uma Jibra de materia ao menos ; quando nio , o
resultado sops apenas apreciavel, segundo obserson M. Avequin.

(2) Nio fallamos ¢msua composi¢ho, porque ndo tem sido ainda analysada ; ao mewos
140 sabomos que o tenha sido,

FIM.



HYPPOCRATIS APHORISMI.

e YAV

SECCRO 2.* APH. 5.°

1. Lassitudines sponté oborte morbos denuntiant.
SECCAO 2.* APH. 10.°

92, Impura corpora qué magis nutriveris, e magis ledes.
SECCAO.1.* APH. 8.

3. Cum in vigore fuerit morbus, tunc vel tenuissimo vietu uli
necesse est.

SECCAQ 2.+ APH. 7.°

4. Qua longo tempore extenuantur corpora, lente reficere opor-
tet; qua vero brevi, celeriter.

SECCRO 2.* APH. i1.°

5. Qui frequenter et vehementer sine causd manifestd deficiunt,
Tepent¢ moriuntur.

SECCAO 2.° APH. 44.°

6. Qui naturd valdé crassi sunt, magis subito moriuntur, quam,
qui graciles.

—
BIO Dk JANEINO, 4842, TYPOGRAPUIA UNIVERSAL DX LABMMERT, RUA DO LAVRADIO, 53,
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